FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS

FICHA: 2413335

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE
ELABORACION DE HELADOS Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA
VIGENTE.

FECHA: 7 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413335

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE HELADOS
Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA
VIGENTE.

FECHA: 14 DE SEPTIEMBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE HELADOS
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413335
GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO
ACTIVIDAD: ALISTAR MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
UTILIZADOS EN LOS PROCESOS DE ELABORACION DE HELADOS
Y POSTRES LACTEOS, SEGUN LA FORMULACION Y NORMATIVA
VIGENTE.
FECHA: 21 DE SEPTIEMBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE GENOVESA
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413335

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE
HELADOS Y POSTRES LACTEOS SEGUNPARAMETROS
ESTABLECIDOS

FECHA: 28 DE SEPTIEMBRE 2021
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413335

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: REALIZAR PROCESO DE ELABORACION DE HELADOS Y
POSTRES LACTEOS SEGUNPARAMETROS ESTABLECIDOS

FECHA: 5 DE OCTUBRE 2021

EXPLICACION DE ELABORACION DE CHESCAKKE DE MARACUYA Y EL MANJAR BLANCO
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FORMACION: ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS LACTEOS
FICHA: 2413335

GRUPO: GUAMO COLISEO CUBIERTO

ACTIVIDAD: EMPACAR HELADOS Y POSTRES DE ACUERDO CON
LAS ESPECIFICACIONESREQUERIDAS PARA EL PROCESO DE
CONSERVACION.

FECHA: 12 DE OCTUBRE
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